
YYE é “mar” em um dos muitos dialetos da língua
Tupi, mais especificamente da tribo de Boracéia,
a aldeia próxima à praia de Cambury – que
significa “Peixe Robalo” na língua Índigena.

 
O menu assinado pelo Chef Artur Dornelles
especialmente para o ambiente do YYE e do Nau
Royal, é inspirado no mar, terra e fogo. 
Com ingredientes contemporâneos valorizando
os frutos do mar e da terra, tornando sua
experiência única em um espaço sofisticado, à
beira – mar;

 
O Chef introduz sua influência sulista para o menu
do YYE, trazendo o foco para o cuidado do
ingrediente e apresentação do prato e a leveza
da harmonização, que se estende desde a
entrada até a sobremesa, onde o conjunto é uma
obra sintonizada.

 
Desejamos à você uma excelente experiência!

 

Um pouco sobre nós...

yye_resto

YYE
restaurante



Duo de todos nossos petiscos

Com queijo coalho e melaço de cana

Com tartar de atum, manga e alga hijike

Com aioli de limão cravo e shot de cachaça

peixe branco temperado com suco de limão, aji,
cebola roxa, avocado e folhas de coentro 

Recheado com queijo serrano e vinagrete de goiabada

Lâminas de palmito pupunha e abóbrinha temperado
com vinagrete de cajú e castanha do pará 

TOSTA COM PARMESÃO E OREGANO, FOCACCIA, PATÊ DE
AZEITONAS PRETAS E MANTEIGA DE ERVAS

MANJUBINHA 

MIX DE PESTISCOS

TAPIOCA SUFLADA 

BOLINHO DE AIPIM

BOLINHO DE BACALHAU

CARPACCIO PREFERIDO

TIRADITO DE PEIXE BRANCO

ROBATA DE CARNE DE SOL 

105

85

72

22

49

40

36

42

46

C o u v e r t

e n t r a d a s  

acompanha geléia de pimenta 

CASQUINHA DE SIRI

Com crocante de queijo e panko

48

MARISCOS 48
No molho de limão e Focaccia

PRATO PARA COMPARTILHAR 

PRATO PARA COMPARTILHAR 

PRATO PARA COMPARTILHAR 



Com folhas e Molho de tahine,molho de
pimentões assado e farofa de castanha 

Com coco e palmito pupunha ao leite de coco

BERINJELA NA BRASA 

CEVICHE DE PEIXE BRANCO

52

86

PORÇÃO MINI PASTÉL DE CAMARÃO
vinagrete de pimenta

48

LULA À DORÊ 110

acompanha emulsão defumada 

ISCA DE PEIXE 100

acompanha molho de ervas 

 BRUSCHETTAS DE TOMATE E BÚFALA 58

Tomate cereja, queijo búfala e manjericão 

ROBATA DE CAMARÕES 105

 camarões grelhados, legumes salteados e
Geleia de gengibre

E N T R A D A S  



P E I X E S  E  F R U T O S  D O  M A R

GRELHA DO MAR 320

Ao molho de moqueca, arroz com castanha de caju e
farofa

POLVO A GALEGA 

batata doce migada ao Vinagrete de Azeitonas
Pretas 

159

FRUTOS DO MAR PRATO PARA COMPARTILHAR 264

Pescada branca, lagosta, polvo, camarão, lula, marisco
e legumes na brasa

ROBALO NA BRASA 175

Com Purê de banana da terra, caldo tucupi e farofa de
pimenta de cheiro

 PESCADA EM CROSTA DE ERVAS 159

Com vinagrete de feijão fradinho e mix de folhas 

PRATO PARA COMPARTILHAR 



D A  T E R R A

PATO COM ARROZ PRATO PARA COMPARTILHAR 

 magre glaciado, sobrecoxa ao forno e ervilhas tostadas 

220

PALETA DE CORDEIRO

Com molho roti pure de baroa 

PRATO PARA COMPARTILHAR 275

PRIME RIB NA BRASA 200

Com abóbora assada, alface romana, farofa de pimenta
de cheiro 

FILÉ BOVINO 154

 filé mignon bovino , Purê de batata trufada, brócolis
salteado, molho au proive



Ao sugo ou na manteiga

Com fritas, legumes grelhados e arroz

MASSA KIDS

ESCALOPINHO DE FILÉ BOVINO

58

65

p a r a  a s  c r i a n ç a s

R  I  S  O  T  O  S     &    M A S S A S

RISOTO DE COGUMELOS
shitake , Shimeji e funghi e azeite trufado 

100

RISOTO DE CAMARÃO 185
Com Creme De Abóbora e castanha do pará

ARROZ DE POLVO 148
Arroz, tentáculos de polvo, emulsão
defumada e couve crua no limão 

PAPPARDELLE DE PUPUNHA 180
camarões rosa, maçã verde e ervilha torta
tostada com farofa crocante de bacon

LINGUINI
a carbonara e lagosta cavaquinha

185



Com limão e hortelã

Com Sagú de limão e melão

Sorbet de mascarpone com chocolate branco,
sopa de morango e raspas de chocolatebranco 

sorvete de doce de leite 

De capim santo ou hortelã

chocolate em varias texturas 

espuma de coco e coco fresco ( zero açúcar ) 

 CAFÉ ESPRESSO

CHÁ NATURAL

SOPA FRIA DE MORANGO 

SERTÃO CACAU 

CREME DE AMEIXA 

SORBET DE MELÃO

BANANA NA BRASA 

FRUTAS DA ESTAÇÃO

40

30

58

58

46

46

5

8

P  A  R  A  

S  O  B  R  E    M  E  S  A  S  

 F  I  N  A  L  I  Z  A  R



CASARECCE 

CREME DE AMEIXA

CREME DE PALMITO

PALMITO PUPUNHA ASSADO

CEVICHE DE BANANA DA TERRA 50

65

75

40

65

bananas marinadas no limão ao molho de leite de
coco temperado com cebola, gengibre e salsa 

com molho pesto de manjericão, tomates assados e
ricota de castanha 

quiabo assado com vinagrete de feijão fradinho e
folhas de agrião

p r i n c i p a l

s o b r e m e s a

       e n t r a d a s

v e g a n o / v e g e t a r i a n o


